
ののじ，HumaneWare は株式会社レーベン販売の商標です。
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From the universal design to a Humane-Ware

大切に育む
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【ののじ　かぼーちょう ＳＧ ソフト】

はじまりはスプーンから…株式会社レーベン販売（本社：横浜市　社長：高部　篤）は、新生児が初めて使うスプーンの開発からスタート。

従来にない全く新しい発想の、「衛生」「安全」「便利」「美感」「潤い」を開発コンセプトとした学校給食用具・業務用調理器具の分野で高

い評価をいただいております。家庭用調理器具・カトラリー・生活用品の分野にも新商品の充実を図り、販売を拡大しつつあります。

硬いかぼちゃもスパッと切れる。
かぼちゃ切りの強い味方！
「ののじ かぼーちょう」。
　現在家庭で多く使われている文化包丁は野菜・肉・魚と幅広く使えますが、硬いかぼちゃを切る時には
とても強い力が必要でした。そこで㈱レーベン販売（本社：横浜市　社長：髙部 篤）では、力の入る構造
を研究し、女性やお年寄りにもかぼちゃが切りやすい包丁を開発しました。

○かぼちゃ切りを科学しました。

   　

さつまいも たくあんたくあん

    

その他
お餅・肉類・魚類白菜・ねぎなど菜っ切り包丁と
してもお使い頂けます！

   　

とう
もろこし

エラストマー素材の自然に握れる楕円型
形状で手によくなじみ、更に前すべり防
止のツバがあるので、安定し、滑りにくく
なっています。

①力強く切る事ができる！

②安定感があり、滑らない　スーパーグリップ！

③切り残りなしの菜っ切り刃！

その秘密は角度にあり！
グリップの位置を上げることでまな板に対して角度が付き、より
力の入る構造となっています。

力点ハイポイント構造採用！
グリップの位置を高くし、高い位置か
ら力が入れられ、切りやすさを高めま
した。

刃はまな板に対し隙間が少ないので、切
った時の切り残しも少なくなります。

切れる部分

力点が高い！

力点が低い従来の包丁 かぼ-ちょう
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かぼ-ちょう

特許出願中 意匠登録出願中商標登録出願中

☆平成22年10月1日より東急ハンズ、専門店
　で発売開始！

ののじ かぼ-ちょう ＳＧ ソフト

全　長：約25.5ｃｍ
刃渡り：約14ｃｍ

本体刃部：モリブデンバナジューム鋼
柄　　部：ポリプロピレン+
　　　　　エラストマー樹脂（耐熱温度110℃）

3200円（税込3360円）

品名

サイズ

材質

価格

重量 約155ｇ

安全な
丸い刃先

 ※100℃を超えてのご使用は
　お止め下さい。 

手の中で回らず、しっかり
握れる楕円型形状

安全に力加えられる
前滑り防止のツバ付き！

滑りにくく、優しい握りの
こだわりのエラストマー素材

スーパーグリップ
ソフト

各部の特徴

手がかけ易い
ポッコリ背山

野菜に強い！
スパッと切れる菜切り刃

食器洗い乾燥機対応  

フルフィット・エラストマー採用

セーフティーストッパー採用

EGG-SHELL
NONOJI-GLIP エッグシェルグリップ採用


